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Priloha €. 7 zadavaci dokumentace

Kritéria a zplsob hodnoceni nabidek

na koncesi

Provoz a sprava letniho koupalisté Julianov
v Brné-Zidenicich lll.

1. Nabidky podané v ramci predmétné verejné zakazky budou hodnoceny dle nasledujicich kritérii:

Vaha | Uchazecem predkladany doklad

Kritérium pro hodnoceni Vysvétlivka ke kritériu pro hodnoceni o . e

kritéria | a jeho naleZitosti
VysSe najemného Kompletni nabizena vy3e najemného za provoz a spravu arealu 30 % Radné vyplnény navrh pfikazni
za 1rok letniho koupalisté za obdobi 1 roku v daném misté plnéni. 0 smlouvy

Kavoveé a &ajové produkty vyrobené v souladu se zakladnimi principy
spravedlivého obchodovani. Za vyhovuijici jsou povazovany vyrobky
nesouci znacku FAIRTRADE dle certifikace FLO a/nebo vyrobky Cestné prohlaseni
FAIRTRADE kava a €aj dovazené a distribuované prostiednictvim fair trade organizaci | 15 %
(Clenové WFTO), které jsou uvedeny na webovych strankach WFTO.
Lze nabidnout i jiné certifikace/zaruky, které vSak svym obsahem
prokazatelné odpovidaji vySe uvedenému.

Obsah cestného prohlaSeni uchazece
0 verejnou zakazku musi dostatecnym
a podrobnym zpusobem vyjadrovat
dané konkrétni kritérium pro
Cepované pivo Cepované pivo hodnoceni, kjehoz dodrzovéni se
z minipivovaru lokalni —  z pivnich sudt nebo pivnich tank; 15 9% | uchazeC o vefejnou zakazku pfi
produkce - &epuje se (todi) tésné pred konzumaci. provozu obcCerstveni zavazuje.




Minipivovar (maly nezavisly pivovar)
— dle § 82 z&kona €. 353/2003 Sb., o spotfebnich danich.
Lokalni produkce

— produkce v pivovaru na uzemi Jihomoravského kraje.

Zmrzlina remesiné

Vyroba zmrzliny

— v menSich sériich, diky Cemuz Ize Iépe provadét kontrolu kvality
vyrobniho postupu;

— bez pouziti umélych pfichuti a stabilizatord, za pouziti zakladnich
surovin (Cerstvé mléko, smetana, ovoce apod.);

— ,pomald“, s dirazem na tradi¢ni postupy, bez prlimyslového

vyroby zrychlovani (ruéni michani, delsi zrani apod.). 15%
Oproti tomu pramyslové vyrabéna zmrzlina:
Pouzivani suSeného mléka, rostlinnych tukt a umélych aromat. Niz§i
obsah kvalitnich a Cerstvych surovin. PouZivani univerzalnich smési.
Velké série a automatizované procesy. Rychla vyroba s vyuZitim
stabilizatort a emulgatort. Bez ddrazu na tradiéni postupy.
Kvalita a Cerstvost Uzeniny a masné vyrobky
surovin pro pfipravu — minimalné 80% podil masa.
obcerstveni x C
Cerstvé pecivo
— dle § 2 odst. 3, pism. n), 0), p) vyhladky ministerstva
zeméd@lstvi &. 18/2020 Sb., o poZadavcich na mlynské obilné
vyrobky, téstoviny, pekafské vyrobky a cukrafské vyrobky
a tésta (mj. tabulka 2, pfiloha €. 9 uvedené vyhlasky). 15 %

Ovoce/zelenina
— Gerstvé ovoce a zelenina.
Miéko a mlé&né vyrobky

— dle § 5 odst. 4 vyhlasky &. 397/2016 Sb., o pozadavcich
na mléko a mlééné vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky
aoleje.

Cestné prohlaseni musi byt opatfeno
mistem a datem jeho provedeni, a dale
podepsano osobou opravnénou jednat
ve jménu uchazece.

Cestné prohlaseni dale musi obsahovat
kontakt (e-mail a telefon) na osobu,
ktera je opravnéna/povérena a odborné
schopna popsat jeho obsah ve vztahu
k poZzadovanému kritériu.




2. Nabidky podané v ramci predmétné verejné zakazky budou hodnoceny nasledujicim zpisobem:

2.1. VySe najemného za 1 rok — vaha kritéria 30 %

Nabidky budou sefazeny od finanéné pro zadavatele nejvyhodnéjSi po nejméné vyhodnou, pficemz nejvyhodnéjsi nabidkou bude nabidka
S nejvyssim nabizenym najemnym. Nejvyhodnéjsi nabidce bude pfidéleno 100 bodl. Body ostatnich nabidek budou vypocteny dle nasledujiciho
vzorce:

cena nejvyhodnéjsi nabidky

Pocet bodi hod ¢ nabidky = 100
ocet bodu hodnocene Nabldky cena hodnocené nabidky *

Nasledné budou body vSech nabidek prepocitany koeficientem vzhledem k vaze pfislusného dil&iho kritéria (30 %, tedy pfepocet koeficientem
0,3). Maximalni touto cestou mozny pocet ziskanych bodu je 30 bodu.

2.2. FAIRTRADE kava a €aj — vaha kritéria 15 %

Uchaze€ o vefejnou zakazku muze ziskat 15 bodd do celkového hodnoceni nabidky ve chvili, kdy ucini sou€asti své nabidky radné vypracované
Cestné prohlaseni ohledné kritéria FAIRTRADE kava a Caj.

2.3. Cepované pivo z minipivovaru lokalni produkce — vaha kritéria 15 %

Uchazec€ o vefejnou zakazku muize ziskat 15 bodu do celkového hodnoceni nabidky ve chvili, kdy u€ini soucasti své nabidky fadné vypracované
&estné prohlaseni ohledné kritéria Cepované pivo z minipivovaru lokalni produkce.

2.4. Zmrzlina femesiné vyroby — vaha kritéria 15 %

Uchazec€ o vefejnou zakazku muize ziskat 15 bodu do celkového hodnoceni nabidky ve chvili, kdy u€ini soucasti své nabidky fadné vypracované
Cestné prohlaseni ohledné kritéria Zmrzlina femesiné vyroby.

2.5. Kvalita a éerstvost surovin pro pfipravu obdéerstveni — vaha kritéria 15 %

Uchazec o vefejnou zakazku muze ziskat 15 bodd do celkového hodnoceni nabidky ve chvili, kdy ucini soucasti své nabidky fradné vypracované
Cestné prohlaseni ohledné kritéria Kvalita a €erstvost surovin pro pfipravu obcerstveni.
3. Vysledné hodnoceni a poradi nabidek

Zadavatel stanovi pofadi nabidek podle celkové vyhodnosti nabidek. Ekonomicky nejvyhodnéjsi nabidkou bude ta s nejvy3Sim soucétem ziskanych
bodu.



4. Ostatni pravidla pro hodnoceni nabidek

4.1. Pocet ziskanych bodu se zaokrouhluje na dvé desetinna mista.

4.2. Dosahne-li vice uchazecl shodného poctu bod(l, rozhodujici bude vysSi pocet bodu ziskanych za hodnotici kritérium vySe najemného
za 1 rok. V pfipadé pretrvavajici shody poctu bodu rozhodne o vybéru los.

4.3. Poda-li nabidku jediny dodavatel, nemusi byt hodnoceni provedeno.

4.4. Uchaze€ o vefejnou zakazku neni opravnén podminit jim navrhované udaje a/Ci Cestna prohlaseni, které jsou pfedmétem hodnoceni;
podminéni je dvodem pro vyfazeni nabidky a vylou¢eni dodavatele z vybérového Fizeni.



